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<:( WELCOME COCKTAIL Espumante, bebidas aperitivas, sumos e refrigerantes WELCOME COCKTAIL Espumante, bebidas aperitivas, sumos e refrigerantes

s ’ ) ,

| ENTRADAS Alfaces, cenoura, milho, pepino, beterraba e tomate CANAPES Crostini de tomate, pesto e |asca.5 -de parmeséo

< Polvo da costa em coentrada ESCOLHA 3 OPCOES Ovas de salmao, sour cream e blinis

- Batata-doce assada com pancetta e mostarda antiga Presunto com grissinis

z Quinoa com caju, abdbora assada e roméa Roquefort, macéa e noz

ﬁ Salada de camar&o, cogumelos e agriao Chamuca de frango com especiarias e chutney manga

"4 Salada de diospiro, requeijdo e presunto Bolinha de alheira com compota de abdbora

Lé—' Bolinha de farinheira com compota de framboesa

<Z( Quiches de vegetais ENTRADAS Queijo de cabra gratinado com diospiro grelhado

z Empgdas de. avgs . . . ESCOLHA 1 OPCAO e crumble de aveld

O Queijos nacionais e internacionais

Vieiras braseadas em cremosa de abdbora assada
e speck crocante

Creme de castanha com requeijao e erva doce Cremoso de camarao com ragout de pleurotos
Caldo de cogumelos com alho francés e couve-lombarda

Charcutarias

SOPA

ESCOLHA 1 OPGAO L
O tradicional bacalhau de Natal
PEIXE

Beringela a parmigiana ESCOLHA 1 OPCAG Polvo da costa assado com cebola crocante,
Arroz vermelho integral salteado com vegetais e shitake batata-doce de Aljezur e grelos salteados

Corvina braseada, aveludado de berbigdo, kale

VEGETARIANO

ESCOLHA 1 OPGCAO

MASSAS Molho de tomate com glcaparras e raiz de aipo braseado
ESCOLHA 1 OPCAO Espargos verdes e espinafres
Molho Pesto, parmesé&o e rucula ) ) )
P CARNE Lombo de novilho chalotas em vinho madeira,
) ) ESCOLHA 10PCAO espargos grelhados e puré de cherovia
PEIXE Bacalhau confitado e crocante com broa de milho ¢ parg g ] P
ESCOLHA 1 OPCAO Polvo a Lagareiro Pato confitado com risoto de cogumelos trufado
Peixe galo com molho de pimentos Lombinho de porco ibérico com mel e especiarias, gratinado
de batata e queijo da Serra
CARNE Peru assado com castanhas e cogumelos
ESCOLHA 1 OPCAG Leitdo crocante com molho pimenta preta SOBREMESAS Buffet de sobremesas natalicias e fruta da época
Medalhdées de novilho a portuguesa ’
BEBIDAS Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
ACOMPANHAMENTOS Arroz de especiarias com frutos secos Vinhos sele¢cdo Grande Real Villa Itélia Hotel & Spa
Batata assada com paprika e tomilho Licor de ginja
Legumes braseados Vinho do Porto
SOBREMESAS Buffet de sobremesas natalicias e fruta da época CAFE’ 2 CH/:\
BEBIDAS Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos sele¢do Grande Real Villa Itdlia Hotel & Spa
Licor de ginja
Vinho do Porto
Inclui organizagcao e acompanhamento do evento, decoragdo natalicia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade) PRAZOS DE CANCELAMENTO E PENALIZACOES:
Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade). - Cancelamento até 1 més antes do evento - penalizacdo de 50% do valor total da reserva
Propostas de animagédo mediante pagamento adicional. IVA incluido a taxa legal em vigor. - Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento - penalizacdo de 75% do valor total da reserva
- Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, sera debitado na sua totalidade
INFORMACOES E RESERVAS RESERVA E GARANTIA DO EVENTO:
T 210 966 000 | E eventos.cascais@realhotelsgroup.com Para confirmacdo do evento tera de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, ndo reembolsavel, e os restantes

50% até 14 dias antes do evento. A factura final sé sera emitida apos pagamento total e apds o evento.



